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SYSTEMBESKRIVNING

Pyrochem Kitchen Knight Il 4r en slackanlagg -
ning som dr godkand enligt NFPA-17A.

Pyrochem Kitchen Knight Il &r speciellt
designad for skydd av kéksutrustning och fran -
luftskanaler for att passa in i modern koksmilj.

Behallaren med Wet Chemical slackvitska
ar placerad i ett rostfritt skap, darifran loper
sedan ror for slackvatska samt wire for detekte -
ring. Munstycken placeras 6ver den utrustning
som skall skyddas t.ex filter, kanal, fritds, spisar
och stekbord. Systemet kan anpassas fran
minsta gatukok till storsta restaurang.

Pyrochem Kitchen Knight Il 4r ett slacksys -
tem med Wet Chemical, en speciellt tillverkad
vatska for att slacka brander i kéksutrustning,
filter och franluftskanaler.

Slacksystemet levereras med manuell och
automatisk utlésningsmekanism.

Avstangning fér el och gas kan styras fran
systemet. Flaktar for franluftskanalerna skall
inte stingas av vid brand da dessa hjalper till att
dra upp Wet Chemical slackvatska i kanalerna
for att forhindra brandspridning.

Nir systemet l6ser ut kommer Wet Chemical
slackvatska att stromma ut genom de mun -
stycken som ar placerade i franluftskanal, filter
och kéksutrustning.

Wet Chemical Slackvitska fungerar pa tva satt:

« Slackvatskan har en kylande effekt pa hetytor,
fett och oljor. Detta gér att man sénker tempera -
turen och férhindrar sjalvantandning.

« Slackvatskan reagerar mot fett och oljor och
bildar ddrmed ett lock som férhindrar att syre
nar in till branden.

Rengéring efter brandtillbud gérs enkelt med
vatten och diskmedel.
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Pos. 1: Utlésningsmekanism
Pos. 2: Distributionsrér fér Wet Chemical slackvatska
Pos. 3: Behallare med Wet Chemical slickvitska

Pos. 4: Munstycke

Pos. 5: Manuellt utldsningshandtag

Pos. 6: Detektorer med smiltlank

Pos. 7: Avstidngningsdon
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GODKANNANDEN

Pyrochem Kitchen Knight Il &r ett slacksystem med féljande godkannande:

- UL Standard: Fire Extinguishing Systems for Protection of Restaurant Cooking Areas — UL300.
- NFPA Standard 17A: Wet Chemical Extinguishing Systems.

- NFPA Standard 96: Ventilation control and fire protection of commercial cooking operations.
- Det Norske Veritas.
- MEA 91-99-E, Vol.II
- CE-markt.




